
Frühling bei Josef
& ein ganz großer Genuss...!
Der Duft nach frischem Bärlauch, Brenessl & herrlichem Spargel
hat sich in unserer Küche verbreitet. Genießen sie köstliche
Frühlingsgerichte.

Beilagenumbestellungen: 
Für Beilagenumbestellungen erlauben wir uns 1,20 € zu verrechnen. Bei Fragen zu Allerge-
nen: Wenden Sie sich bitte an unser geschultes Servicepersonal!

Herkunft unserer Zutaten: Für die frische Zubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.
Rindfleisch- Salon Beef Österreich / Schweinefleisch - Vulkanlandschwein / Hühnerfleisch - Steirerhuhn Lugitsch / Wildfleisch - Strohmaier, Obersteiermark 
& Michael Veronegg, Eibiswald / Kürbiskernöl - Johann Koller, Weinberg / Freilandeier - Familie Zach, Kirchbach / Molkereiprodukte mit AMA Gütesiegel / 
Fruchtsäfte-Buschenschank Urbi & Johann Maier, Kirchbach / Vogerlsalat & Spargel - Familie Platzer, Schwarzau
Martinigansl - Familie Deutschmann, Kirchbach

			 
Hauptsache

	 Calamari gegrillt
 	Knoblauch / Rosmarin 
	 Rosmarinpolenta / Weißbrot	 € 24,50

	 Fish & Chips vom Welsfilet
	 Welsfilet im Backteig / Kartoffelchips / Aiolidip  	 € 29,50

	 Kräftige Rindsuppe 
	 Schnittlauch / Wurzelgemüse 
	 Frittaten / Leberknödel / Fleischstrudel	 € 5,00
	 Kleine Portion Frittatensuppe		  € 4,00

	 Bärlauchcremesuppe mit Räucherlachs 
	 Brotwürfel 	 	 € 7,90

Suppen

	 Steirer Cordon bleu 
	 Vulkanlandschwein / Kürbiskernpanier 
	 Bauernschinken / Edamer / Pommes Frites	 € 17,50

	 Josef‘s Best of Grill 
	 Karreerose / Schweinsfilet / Hühnerfilet 
	 Kräuterbutter / buntes Gemüse / Kartoffelchips	 € 21,50

	 Zwiebelrostbraten
	 frisch gebraten / Röstzwiebel / Bratkartoffel	 € 28,00

	 Prosecco Villa Sandi	 0,1l	 € 4,60
	 Prosecco Villa Sandi Alkoholfrei	 0,1l	 € 4,70

	 Tanjá s Liebling
	 Wermut Rot, Wermuttonic, Soda, 	 0,2l	 € 7,80
	
	 Amouro spritz
	 Amouro/Lemon/Prosecco/Eis/Zitrone/Minze	 0,25l	 € 7,20

	 Limoncello Spritz
	 Limoncello/Soda/Prosecco/Eis/Zitrone/Minze	 0,25l	 € 6,90

Aperitif

	 Beef Tartar    (auch Vegan möglich) 
	 Trüffelmayonnaise / Wachtelei / Butter / Toast	 € 19,50

	 Sardinen in Olivenöl 
	 Tomatensalsa / mar. Gemüse		  € 18,00

	 Bruscetta x Drei 
	 Tomate / Basilikum / Mozzarella
	 Sardine / Tomate / Olive			 
	 Olivenpesto / wilder Broccoli		  € 14,00

Vorspeisen

	
	 Gemischter Salat 
	 Kernöl / Apfelessig	 	 € 6,90
	
	 Vogerlsalat 
	 Kartoffel / Kernöl / Apfelessig		  € 8,00

	 Steirischer Backhendlsalat 
	 Blattsalate / Kernöl / Apfelessig		  € 16,00

	 Ceasar‘s Salat 
	 Ceasar‘s Dressing / Parmesan /Brotcroutons 
	 gegrilltes Hühnerfilet	 € 17,00
	 gegrillte Garnelen	 € 21,00
	 gebackener Camembert 	 € 17,50

Frische Salate
	 Bärlauchgnocchi
	 getr. Tomaten / Olivenöl / Parmesan		  € 17,00

	 Bärlauchrisotto
	 Butter / Parmesan		  € 18,00
	 mit gegrillten Garnelen		  € 23,00

	 Tagliatelle mit Steinpilzen
	 Sahne / Steinpilze / Kräuter / Parmesan	 € 21,00

	 Garnelen bowl  
	 gegrillte Garnelen / Duftreis / Sprossen
	 Teriyakisauce / Gemüse 		  € 22,50

Frühling & Mehr

	 Muskateller 	 1/8l	 € 5,30
	 Weissburgunder	 1/8l	 € 4,70
	 Sauvignon Blanc	 1/8l	 € 5,70
	 Morillon	 1/8l	 € 6,90
	 Grauburgunder	 1/8l	 € 7,10
	 Zweigelt Blau	 1/8l	 € 4,60
	 Blaufränkisch 	 1/8l	 € 5,20

Weine


